Curriculum Vitae

- Nome Giuseppe Maniscalco

« Indirizzo Yuiuwmsg® Paderno Dugnano Ml
 Telefono "SQNSRSINRS

+ E-mail pSulntiiSuseiinttn

- Nazionalita ltaliana

- Data di nascita 13 luglio 1985
A CASTECVETRAA D -~ T -

» Esperienza lavorativa

Stagione invernale
1999 presso ristorante
“IL CAPITELLO” Mans.
Commis di Sala



(Castelvetrano TP)

Stagione estiva 2001 presso Hotel “LO SQUALO SHERIDANS” ***
Mans. Commis di Sala (Triscina TP)
Stagione estiva 2002 presso Hotel “GRAND HOTEL EUROPA” *** Mans.

Commis di Sala (Rivisondoli AQ)

Stage formativo Novembre 2002 presso Agriturismo “IL COVONE” Mans. Commis di
Sala (Ponte Pattoli PG)

Stage formativo Maggio 2003 presso Hotel ~ “SAN PIETRO” **** Mans. Commis di
Sala (Limone sul Garda BS)

Stagione estiva 2003 presso Hotel “CHRISTINA" *** Mans. Commis di Bar (Limone
sul Garda BS)

Stage formativo ottobre 2003 presso Hotel “PALACE VILLA ROSA” **** Mans.
Commis di Sala (Rimini marina centro)

Stagione estiva 2004 presso ' “RISTORANTE GOLDEN BEACH” Mans.
Commis di Sala (Triscina TP)

Stagione invernale 2004/2005 agenzia di catering e banqueting “FERRERI" Mans.
- Chef de Rang (Sciacca AG)

~ Stagione estiva 2005 presso Hotel "“VILLA DEL SOGNO" *****lux Mans.
Secondo barman (Gardone Riviera BS)
Dal 23/11/05 al 31/07/06 Presso ristorante “i Bocca_ccio” Mans Commis di

sala (Busto Arsizio VA)
Dal 01/08/06 al 31/12/06 Presso
" “Grand hotel Puccini” ***L Mans Commis di sala (MILANO)
Dal 7/02/2007 al 31/07/2008 Presso :
“BVLGARI HOTELS AND RESORTS” Mansione assistant Manager (MILANO)
Dal 1/08/2008 al 31/12/2008 Presso Ristorante “Il Bolognese” di MILANO Mans.
Cameriere di sala

Dal 15/02/2009 al 18/05/2009 Presso Ristorante “SAVINI” a MILANO Mans. Chef de
Rang . . .

Dal 19/05/2009 al 24/1 2/2013 Presso Ristorante “Papa francesco” MILANO Mans
Responsabile di sala

Dal 16/05/2014 al 6/09/2016 Presso ristorante “Panta Rei” MILANO Mans.
Responsabile di sala

Dal 7/09/2016 al 10/06/2017 presso “Hotel King” **** Rocchi Collections
VAREDO Man Responsabile di sala

Dal 17/06/2017 al 6/10/2022 Presso ristorante “Osterialnove” MILANO Mans Chef



de rang

Dal 7/102022 ad oggi Presso “Braceria Milanese L’é Bun” Mans
Cameriere di Sala

« Istruzione e formazione Diploma di stato Servizi Alberghieri e Ristorativi

« Principali materie / abilita professionali oggetto dello studio
Accoglienza e cura del cliente e dei suoi bisogni, Tecniche del servizio di Sala,

« Qualifica conseguita

Diploma di stato conseguito all'istituto alberghiero IPSSAR Virgilio di Castelvetrano
(TP) in Tecnico dei servizi ristorativi

« Madrelingua ltaliano
Altre lingue parlate
1. Inglese ( 8/10)
. Cz;pacité e compétenze relazionali

Vivere e lavorare con altre persone, in ambiente multiculturale, occupando posti in
cui la comunicazione & importante e in situazioni in cui &€ essenziale lavorare in
squadra (ad es. cultura e sport), ecc. Ottime capacitd relazionali in campo
professionale e culturale ' '

- Capacita e competenze organizzative

Capacita di coordinamento e amministrazione di persone, progetti e bilanci sul posto
dilavoro ‘ ' '

« Patente o patenti

A3, B auto e moto munito e completamente
indipendente ‘

« Stato civile

Coniugato



AUTORIZZAZIONE AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI (ARTT. 13 E
23 DEL D.LGS. 196/2003)

Il sottoscritto Giuseppe Maniscalco

« Nato a Castelvetrano ( TP ) il 13/07/1985
- Residente a Paderno Dugnano ( Ml ) in Via Tunisia, N°9

AUTORIZZA ai sensi e per gli effetti degli artt. 13 e 23 del D.Lgs. n. 196/2003, con la sottoscrizione del
presente modulo, il proprio consenso al trattamento dei dati personali forniti a seguito della segnalazione
inoltrata. : ’ : : '

in Fede

Giuseppe Maniscal




