
VALUTAZIONE ACCETTABILITA' MENU' INVERNALE AS 25/26

PRIMI
Accettabilità 
Media  (%)

Crema di ceci con pasta 73%

Gnocchi al pomodoro 59%

Lasagne al pesto 70%

Passato di verdura con crostini 68%

Pasta agli aromi 86%

Pasta al pesto 88%

Pasta al ragù vegetale 88%

Pasta alla Balanzone 83%

Pasta alla mimosa 88%

Pasta integrale al ragù di tonno 76%

Pasta pasticciata 88%

Pastina in brodo vegetale 92%

Polenta 81%

Ravioli di magro in salsa aurora 86%

Riso al pomodoro 73%

Riso all'inglese 70%

Risotto alla parmigiana 87%

Risotto alla zucca 85%

Risotto allo zafferano 80%

Tagliatelle al pomodoro 90%

Vellutata di carote con orzo 62%

Vellutata di legumi con riso 80%

Vellutata di verdure con farro 44%

SECONDI
Accettabilità 
Media  (%)

Arrosto di tacchino all'arancia 64%

Arrosto di tacchino alle erbe 
aromatiche

81%

Arrosto di vitello 79%

Bocconcini di pollo in umido 76%

Bruscitt 82%

Cosce di pollo al forno 87%

Cotoletta di pollo 73%

Filetto di platessa panato 53%

Formaggino spalmabile 85%

Frittata al formaggio 71%

fusi di pollo al forno 80%

Gateau di patate 69%

Hamburger di pesce 57%

Lenticchie in umido 58%

Mozzarella 78%

Parmigiano Reggiano DOP 84%

Polpette di carne 77%

Polpette di merluzzo 56%

Polpette di verdure e legumi 28%

Spezzatino di tacchino in umido 79%

Tortino di merluzzo 45%

CONTORNI
Accettabilità 
Media  (%)

Broccoli all'olio 52%

Broccoli e carote brasate 40%

Carote brasate 49%

Carote e fagiolini brasati 47%

Carote julienne 45%

Carote julienne e mais 48%

Erbette olio e parmigiano 62%

Fagiolini all'olio 54%

Finocchi in insalata 54%

Insalata mista 50%

Insalata mista invernale 47%

Insalata ricca 46%

Insalata ricca invernale 55%

Insalata verde e mais 57%

Patate al rosmarino 74%

Piselli all'olio 50%

Purè di patate 78%

Spinaci olio e parmigiano 52%

73%

59%

70% 68%

86% 88% 88%
83%

88%

76%

88%
92%

81%
86%

73% 70%

87% 85%
80%

90%

62%

80%

44%

0%

10%

20%

30%

40%

50%

60%

70%

80%

90%

100%

Accettabilità Menù Invernale 2025/26 
Primi piatti

64%

81% 79% 76%
82% 87%

73%

53%

85%

71%
80%

69%
57% 58%

78%
84%

77%

56%

28%

79%

45%

0%
10%
20%
30%
40%
50%
60%
70%
80%
90%

100%

Accettabilità Menù Invernale 2025/26 
Secondi piatti

52%

40%
49% 47% 45% 48%

62%
54% 54% 50% 47% 46%

55% 57%

74%

50%

78%

52%

0%
10%
20%
30%
40%
50%
60%
70%
80%
90%

Accettabilità Menù Invernale 2025/26 
Contorni

COMUNE DI PADERNO DUGNANO (c_g220) - Codice AOO: AF36AE5 - Reg. nr.0042312/2026 del 11/06/2026 Tit.7 Clas.1 Fasc.78 Anno 2026


